
Spareribs	  € 22
Malse gemarineerde varkensribs – Srirachamayonaise – krokante aardappel en lente-ui.

Sticky bbq kipspiezen	 € 20
Twee malse kipdijspiezen – wortel – komkommer – Japanse mayonaise – gebakken uitjes –
sesam en lente-ui.

Schnitzel 		  € 19
Gebakken uien met champignons en een gebakken ei. 

Runderburger 	 € 20
Brioche bol – gekonfijte ui - gemengde sla – komkommer – rode ui – bacon en burgersaus.

Krokante kipburger 	  	 	 € 20
Brioche bol – gekonfijte ui – gemengde sla – komkommer – rode ui – bacon en pittige mayonaise.    

Krokante vegaburger   		   vega mogelijk 	 € 20
Brioche bol – gekonfijte ui – gemengde sla – komkommer – rode ui en pittige mayonaise.   

Gamba’s  	 	 € 19
In pittige rode currysaus – lente-ui en knapperig flatbread. 
	
Maaltijdsalade geitenkaas	  	  vega mogelijk 	 € 18
Gemengde sla – rode biet – perzik – rode ui – pecannoot – bacon – 
crunch van rode biet en sesam – honing en croutons. 
	
Maaltijdsalade gamba’s 	 € 20
Gemengde sla – komkommer – tomaat – rode ui – pestodressing – pijnboompitjes en croutons. 
	
Kindermenu	 € 8
Frikandelletjes, een kroketje of krokante kip met friet en mayonaise. 

HOOFDGERECHTEN
Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frietjes, 

Brander mayonaise en een rauwkostsalade.

VOORGERECHTEN

Carpaccio van ossenhaas				    		  € 14,5
Parmezaanse kaas – geroosterde tuinbonen – gefrituurde kappertjes –
truffelmayonaise – rucola en croutons.

Gerookte zalm	 € 14,5
Komkommer – rode ui – teriyaki – limoen koriandermayonaise –
furikake wasabi – lente-ui en croutons.

Carpaccio van rode biet met geitenkaas    				    € 12,5
Rucola – perzik – pecannoot – honing – crumble van rode biet met sesam en croutons.

Krokante gyoza's					    € 12,5
Gevuld met kip en groente – zoete aardappel crème – basilicumolie – gebakken uitjes – 
lente-ui en limoen koriandermayonaise.

Steak tartaar     					     € 14,5
Gepocheerd eitje – Amsterdamse uitjes – Hollandaise saus – 
Srirachamayonaise en knapperig flatbread. 

Mosterdsoep   			    vega mogelijk  			   vanaf  € 8
Optie: met zalm of bacon.

Burrata     					     € 12,5
Basilicum olie – perzik – tomaat – pijnboompitjes – rucola en knapperig flatbread. 

Romige champignons   		   vega mogelijk    		  € 12
Met knoflooksaus – kaas uit de oven en knapperig flatbread. 

Heb je een allergie? Meld het ons.
Wij doen ons uiterste best om allergenen uit onze gerechten te mijden, maar door werk 

in de keuken kan ongewilde kruisbesmetting soms niet volledig vermeden worden.
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DINERKAART 
Op vrijdag en zaterdag.

Pinky ice on a stick		  € 8,5
Gevulde ijslolly met vanille roomijs en een crispy coating met smaak van aardbei en pistachenootjes. 

Crème brûlée 2.0 	 € 8,5
IJstaart met kandijsuiker en merengue. 

Bastogne caramel	 € 8,5
Vanille roomijs met Bastogne koek op een bodem van chocolade chips biscuit. 

Dame Blanche	 € 8,5
Fluweelzacht vanille Bourbon-roomijs, afgewerkt met chocolade en een crunchy crumble. 

Kinderdessert spikkelijs!	 € 5,5
Vanilleroomijs met vrolijke spikkels. Een feestje voor alle kinderen.  

NAGERECHTEN
Wij serveren alle dessert met een toef slagroom.

Wij nemen gasten voor diner aan tot 19:15 uur.
Helaas kunnen we soms een prijswijziging niet voorkomen.


